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  A Cozinha Nikkei   
    no seu esplendor no seu potencial no seu melhor no expoente máximo  
  pelo Chef Rafael Duarte 




  Venha   
    provar degustar saborear festejar  
  esta explosão de sabores 
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O Pátio da Graça é o restaurante localizado no coração do pátio que interliga edifícios históricos requalificados do Villa Graça – Hostels & Apartments, com um menu implementado e desenvolvido pelo Chef Rafael Duarte, cuja inspiração funde a Cozinha Peruana com influências Japonesas.
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			Chef Rafael Duarte


		
 
	

	
 


 
 

	
		
		
			

	
		Desenhar um menu onde essencialmente o leve às ruas do Perú e do Japão, proporcionando uma experiência de sabores e essências que o transporte para algo diferente.

O segredo da nossa cozinha está nos ingredientes e no amor e dedicação com que cada detalhe é preparado por cada membro da equipa. Queremos fazer da sua visita uma experiência de bem-estar num ambiente que respira arte, modernização e uma encenação de pratos que faça de si o ator principal do nosso palco.

	






Conheça melhor
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				Já com Apetite? Com água na boca?


	
		Veja as nossas ementas
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MENU TAKE AWAY

   

		
 
	

	
 





			
 
		

	
 

	
		



			
				
			
 
		

	
 



		



	
		
			
				


			
 
		

	
 



		



	
		
			
				


			
 
		

	
 



		



	
		
			
				

Conheça o espaço, por dentro e por fora...


 Ver Galerias & Virtual Tour Clique aqui!


			
 
		

	
 

	
		
			
				
			
 
		

	
 



		



	
		
			
				
	
		
			


		

	


			
 
		

	
 



		



	
		
			
				

O que dizem de nós?
Ver comentários do Google, Facebook e todos do Tripadvisor
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						Liliana Romão
			
							20 hours ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Tudo Magnifico!!!
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						Filipa Alcobia Ferreira
			
							3 weeks ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Espaço muito bonito, carta com imensas opções e tudo ótimo!
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						Joana Miguel Santos
			
							1 month ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Delicioso. Daqueles sabores que obrigam a fechar os olhos para saborear! Provámos um menu específico daquele dia, vamos voltar para experimentar alguns pratos da carta, que nos deixaram muito curiosos. Staff muito atencioso!
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						Tiago Miguel Conceição
			
							2 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Fantástica experiência num restaurante com um ambiente e pátio incríveis. Staff bastante simpático e prestável. Recomendo o bao de porco e também as gyosas que tinham ótimo aspeto. Boa relação qualidade-preço. Gostaria de ver mais opções de sobremesas, visto só haverem duas. Recomendo e voltarei novamente.
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						Life’s Good Find out why
			
							2 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Rafael Duarte pratica neste espaço uma cozinha de autor plena de entrega, de técnica e de sabor.



Todos os pratos que experimentámos eram de nível muito elevado, na qualidade da matéria prima, na apresentação e na harmonia de texturas e sabores.



O Chef Rafael propõe também um menu omakase que iremos seguramente degustar numa próxima visita.



Excelente!
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						Paco CádizF
			
							3 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Gran atención y comida muy sabrosa.
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						Ed Beasley
			
							3 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    This was the best restaurant I've ever eaten at! I'm American, but I've lived in multiple countries outside the US for 11 years and I've traveled to four continents. I always try the food of whatever country I'm in. And I've eaten a lot of Portuguese food and I love it. But this is something else. Peruvian Japanese fusion. The chef is a genius. You eat these dishes three times. First with the eyes. The chef assembles the dish with the careful skill of an artist. Second with the nose. Take a minute to smell what you're about to eat. The flavors are subtle, but distinct. And finally with your mouth. The chef has selected flavors that many people wouldn't put together, but they work. It's almost sensory overload. And Bernardo, the waiter, has perfect timing. He's always there when you need him. Money well spent. I'll be going back before I go home next week.
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						Francisco Arnaud
			
							3 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Excelente ambiente e comida. Obrigatório pedir taco de novilho e bao de caranguejo!
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						Carolina
			
							3 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Recomendo o Ibérico, derrete na boca, e tem um molho divinal.

Um ambiente muito relaxante e calmo.

Muito satisfeita com o serviço, muito bem educados.

Em geral 5 estrelas.
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						Ana Ramos
			
							4 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Melhor rabanada de sempre!!

Serviço algo lento
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						Cristina Contente
			
							4 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Incrível! Acomodaram família de 5 (3 crianças) e fizeram-nos sentir muito bem vindos - o serviço foi fantástico. Os pratos originais, foram uma agradável surpresa e tudo no ponto - mais uma vez, parabéns ao chefe! Tenho de referir especificamente as rabanadas (algo que se pode pensar banal e que não há nada a melhorar neste país) - as melhores que comi na vida de longe (desculpa avó…). Obrigadíssima equipa do Pátio da Graça!
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						Nuno Martins
			
							5 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    One of my best food experiences of the last couple of years.


    
        ...
    



	
	




	
					
				[image: google]
			
				
	
					
				
			

		 
						avacamimosa
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    Que é caro é mas o sabor o atendimento foi o melhor restaurante que já comi!! Recomendo


    
        ...
    



	
	




	
					
				[image: google]
			
				
	
					
				
			

		 
						Julia Ollero
			
							5 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Comida muy novedosa con sabores que te despiertan los 5 sentidos! Fusión japoperuana muy conseguida. Si pasas por Santarem no dudéis en parar aquí si queréis poner la guinda a la estancia! Relación calidad precio aceptable


    
        ...
    



	
	




	
					
				[image: google]
			
				
	
					
				
			

		 
						Marta Martins
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    The best restaurant I know at the moment.
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						Alexandra Ferreira
			
							8 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Provavelmente o meu restaurante preferido! Uma explosão de sabor! Paragem obrigatória quando rumamos ao sul!
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						Jarkko Lahtinen
			
							9 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    Extremely delicious tastes in a cozy athmosphere! Not inexpensive, but definately the food quality is in it’s own class.
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						Steve Skewes
			
							11 months ago
					

	




        
            
                
					
				
					
				
					
				
					
				
					
				            

        



    This place really surprised me. Everything had eye appeal and great flavor. The chef is truly talented.
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    This is one of my best achievement since I started this online investment. My startup was rough, I meet with just a few managers online but alot set back . I got scammed a few times and I was left with nothing but debts to settle. But a friend of mine introduced me to miss Jolene Caldwell that he have been trading with for months. I can still remember me pleading to startup with less than €750 because I couldn’t afford the €750 investment plan back then, but the amazing thing is that she traded for me with just €450. But right now I’m earning over €3180, all thanks to miss Jolene who showed me the light and saved me and my kids.

she can help you make good money if you have the capital and all you have to do is contact her on  WhatsApp: +1(406)8481797

Email: Jolenecaldwell@brdtradex.com
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    Taco de vieiras was amazing! Overall the place is very cozy and friendly, food is beautifully served and tasty.
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#estounopatio @patiodagraca


	
		Todas as fotos com hasgtag público #estounopatio ou #patiodagraca vão aparecer aqui…encontra a tua…   Podes também identificar-nos no teu post com @patiodagraca.
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                        Rabo de ovelha 2020 da quintadoribeirosanto pelo enólogo Carlos Lucas no patiodagraca 
.
.
.
.
.
#winelovers🍷 #quintadoribeirosanto #carloslucasenologo #rabodeovelha #winetime #winesofportugal #winelovers #wine #vinhosdodão #vgrandesescolhas #revistadevinhos #revistapaixaopelovinho #daowines #daowinelovers #winesofportugal #essenciaisdotejo #topwineries #turismodeportugal #visitportugal #winetourism #winedestinations #whitewine #vinhosportugueses #dao #dao #santarém #essenciaisdotejo
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                        Visita ao Pátio da Graça em Santarém, cuja inspiração funde a cozinha peruana com influências Japonesas.
É um sitio a visitar se passarem por Santarém, super recomendo!
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        [image: Santarém, prepara-te! Tejo a Copo 2024 está quase a chegar!   Uma celebração dos sabores do Tejo espera por si no dia 23 de março, no Convento de São Francisco em Santarém. Junte-se a nós. 🍷   Com a presença de cerca de 25 produtores de Vinhos do Tejo, esta é uma oportunidade única para descobrir e saborear o melhor da região. O ambiente será de pura festa, com música ao vivo e um DJ. Prepare-se para uma atmosfera vibrante, onde os melhores vinhos e a mais deliciosa gastronomia se encontram.   Dois restaurantes de renome estarão presentes para satisfazer os paladares mais exigentes. O Pátio da Graça, com seu menu que funde a cozinha peruana com influências japonesas, promete uma experiência culinária inesquecível. Enquanto isso, o TasCÁ oferecerá autênticos petiscos portugueses, que combinarão perfeitamente com os vinhos do Tejo.   Não pode perder as provas de vinhos comentadas pelo sommelier Rodolfo Tristão e um convidado extra, ainda por revelar. A sua paixão pelo vinho e seu conhecimento serão partilhados de forma cativante, enriquecendo ainda mais a sua experiência.   Não deixe passar esta oportunidade de mergulhar nos sabores do Tejo e viver momentos memoráveis. Junte-se a nós no Tejo a Copo 2024 e celebre o melhor que esta região tem para oferecer. 🍇   Novidade: horário para profissionais das 11H00 às 13H00.   --   (versão EN nos comentários)  patiodagraca   tascahoje   rodolfotristao   #TejoWines #Wine #WineLover #TejoaCopo]
    






	    
        
            

		                            
					
                        Santarém, prepara-te! Tejo a Copo 2024 está quase a chegar! 

Uma celebração dos sabores do Tejo espera por si no dia 23 de março, no Convento de São Francisco em Santarém. Junte-se a nós. 🍷 

Com a presença de cerca de 25 produtores de Vinhos do Tejo, esta é uma oportunidade única para descobrir e saborear o melhor da região. O ambiente será de pura festa, com música ao vivo e um DJ. Prepare-se para uma atmosfera vibrante, onde os melhores vinhos e a mais deliciosa gastronomia se encontram. 

Dois restaurantes de renome estarão presentes para satisfazer os paladares mais exigentes. O Pátio da Graça, com seu menu que funde a cozinha peruana com influências japonesas, promete uma experiência culinária inesquecível. Enquanto isso, o TasCÁ oferecerá autênticos petiscos portugueses, que combinarão perfeitamente com os vinhos do Tejo. 

Não pode perder as provas de vinhos comentadas pelo sommelier Rodolfo Tristão e um convidado extra, ainda por revelar. A sua paixão pelo vinho e seu conhecimento serão partilhados de forma cativante, enriquecendo ainda mais a sua experiência. 

Não deixe passar esta oportunidade de mergulhar nos sabores do Tejo e viver momentos memoráveis. Junte-se a nós no Tejo a Copo 2024 e celebre o melhor que esta região tem para oferecer. 🍇 

Novidade: horário para profissionais das 11H00 às 13H00. 

-- 

(versão EN nos comentários)

patiodagraca 

tascahoje 

rodolfotristao 

#TejoWines #Wine #WineLover #TejoaCopo
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        [image: 🍷🍽️ Delícias Ibéricas encontram a harmonia perfeita! 🍽️🍷  Explore uma experiência gastronômica única no Pátio da Graça, onde o talentoso Chef Rafael Duarte encanta com sua culinária autêntica. Esteja preparado para uma explosão de sabores com o prato Ibérico, Batata e Rocoto, meticulosamente preparado para satisfazer os paladares mais exigentes.  E para elevar essa experiência ao próximo nível, apresentamos o vinho ideal: Andreza Reserva Tinto. Com sua complexidade e riqueza de aromas, este vinho realça cada nota do prato, criando um casamento verdadeiramente memorável entre comida e vinho.  Encontre o Andreza Reserva Tinto em:  https://www.garrafeiradagraca.pt/vinho/andreza-reserva-tinto/  Pode também vir conhecer o restaurante Pátio da Graça em www.patiodagraca.pt ou ligar para fazer a sua reserva +351 967 901 270  ou atraves do email reservas@patiodagraca.pt   Junte-se a nós na Garrafeira da Graça e descubra o fascínio do Pairing perfeito! 🍷✨ #GraçaGourmet #PairingPerfeito #AndrezaReservaTinto #CulináriaIbérica #ChefRafaelDuarte #patiodagraca #estivenopatio #inpatiodagraca #garradeiragraca #garrafeiradagraça #gdg #santarém]
    






	    
        
            

		                            
					
                        🍷🍽️ Delícias Ibéricas encontram a harmonia perfeita! 🍽️🍷

Explore uma experiência gastronômica única no Pátio da Graça, onde o talentoso Chef Rafael Duarte encanta com sua culinária autêntica. Esteja preparado para uma explosão de sabores com o prato Ibérico, Batata e Rocoto, meticulosamente preparado para satisfazer os paladares mais exigentes.

E para elevar essa experiência ao próximo nível, apresentamos o vinho ideal: Andreza Reserva Tinto. Com sua complexidade e riqueza de aromas, este vinho realça cada nota do prato, criando um casamento verdadeiramente memorável entre comida e vinho.

Encontre o Andreza Reserva Tinto em:  https://www.garrafeiradagraca.pt/vinho/andreza-reserva-tinto/

Pode também vir conhecer o restaurante Pátio da Graça em www.patiodagraca.pt ou ligar para fazer a sua reserva +351 967 901 270  ou atraves do email reservas@patiodagraca.pt 

Junte-se a nós na Garrafeira da Graça e descubra o fascínio do Pairing perfeito! 🍷✨ #GraçaGourmet #PairingPerfeito #AndrezaReservaTinto #CulináriaIbérica #ChefRafaelDuarte #patiodagraca #estivenopatio #inpatiodagraca #garradeiragraca #garrafeiradagraça #gdg #santarém
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                        Hoje ocorreu o módulo I da formação “ABC do Vinho” da Wine for Business, na sala de provas do nosso armazém - Wine Hub / Wine for Business.

É um privilégio receber os nossos parceiros e cultivar/fomentar o conhecimento sobre o vinho nos mesmos em prol do benefício dos seus clientes.

Formação a cargo de Wine for Business: Renata Abreu e João Sampaio.

#formacao #formacaovinho #modulo1 #parceiroswineforbusiness 
#wineforbusiness #santarem #wineforbusinesssantarem
#distribuicaodevinhos #horeca #restaurante
#vinhos #wine #food #foodporn #visitsantarem #ribatejo #vinhodotejo #vinho #enoturismo #sommelier #escanção
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        [image: 💖✨ Celebre o amor neste Dia dos Namorados com os vinhos mais românticos da Garrafeira da Graça! 🍷💑  O Dia dos Namorados é uma ocasião especial para celebrar o amor e a cumplicidade com aquela pessoa especial. E que maneira melhor de brindar a esse amor do que com uma boa taça de vinho?  Na Garrafeira da Graça, temos uma seleção incrível de vinhos perfeitos para tornar este dia ainda mais memorável. Desde os espumantes delicados e refrescantes aos tintos encorpados e sedutores, temos opções para todos os gostos e preferências.  Surpreenda o seu amor com um vinho especial, acompanhado de um jantar romântico à luz de velas no Pátio da Graça e brinde ao amor sob o céu estrelado.  O importante é estar junto da pessoa que faz o seu coração vibrar. 💖🍇  Venha até à Garrafeira da Graça e descubra os vinhos perfeitos para tornar este Dia dos Namorados inesquecível! 🥂✨  #DiaDosNamorados #Amor #VinhoERomance #CelebreOAmor #GarrafeiraDaGraça #BrindeAoAmor #Cheers #garrafeiradagraca #gdg #patiodagraca #valentinesday #winelovers 💖🍷]
    






	    
        
            

		                            
					
                        💖✨ Celebre o amor neste Dia dos Namorados com os vinhos mais românticos da Garrafeira da Graça! 🍷💑

O Dia dos Namorados é uma ocasião especial para celebrar o amor e a cumplicidade com aquela pessoa especial. E que maneira melhor de brindar a esse amor do que com uma boa taça de vinho?

Na Garrafeira da Graça, temos uma seleção incrível de vinhos perfeitos para tornar este dia ainda mais memorável. Desde os espumantes delicados e refrescantes aos tintos encorpados e sedutores, temos opções para todos os gostos e preferências.

Surpreenda o seu amor com um vinho especial, acompanhado de um jantar romântico à luz de velas no Pátio da Graça e brinde ao amor sob o céu estrelado.

O importante é estar junto da pessoa que faz o seu coração vibrar. 💖🍇

Venha até à Garrafeira da Graça e descubra os vinhos perfeitos para tornar este Dia dos Namorados inesquecível! 🥂✨

#DiaDosNamorados #Amor #VinhoERomance #CelebreOAmor #GarrafeiraDaGraça #BrindeAoAmor #Cheers #garrafeiradagraca #gdg #patiodagraca #valentinesday #winelovers 💖🍷
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        [image: No Dia dos Namorados, surpreenda o amor da sua vida com o Pack ROMANCE do Villa Graça - uma experiência arrebatadora que inclui Estadia de 1 Noite para 2 Pessoas + JANTAR ROMÂNTICO no restaurante Pátio da Graça.  Preparámos tudo a preceito, com direito a decoração, vinho e bombons, para que viva dias de sedução, paixão intensa e romantismo!   Inclui: • Amenidade de boas-vindas, incluindo vinho rosé e uma caixa de bombons • Decoração temática no apartamento • Menu Valentine’s Day – Restaurante Pátio da Graça • Taxas de serviço e IVA  Condições da Reserva: • A acomodação é baseada na ocupação por 2 adultos. • Pré-reserva até 2 dias antes da data do check-in. • Pré-pagamento no ato da reserva. • Marcação do Jantar sujeito a confirmação no ato da reserva. • Válido apenas para novas reservas e não cumulativo com outras promoções ou pacotes. • Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor e podem sofrer alterações sem aviso prévio.  Políticas de Cancelamento • Reservas canceladas com menos de 2 dias antes da data de chegada estão sujeitas a multa no valor total da reserva.   Contactar: reservas@villagraca.pt ou +351 243 327 127 . . . . . . #villagraça #hostelsportugal #lovetotravel #travel #visitsantarem #adventureportugal #historyportugal #goticcity #smile #friends #instadaily #instalike #happytrips #portugallovers #leisureportugal #seetheworld #travelingram #traveladdict #santaremportugal #cantskipportugal #adventuretime #portugalcult #portugalculture #goingout #discoverportugal #RotasDePortugal  #valentinesday #bemyvalentine #diadosnamorados]
    






	    
        
            

		                            
					
                        No Dia dos Namorados, surpreenda o amor da sua vida com o Pack ROMANCE do Villa Graça - uma experiência arrebatadora que inclui Estadia de 1 Noite para 2 Pessoas + JANTAR ROMÂNTICO no restaurante Pátio da Graça.

Preparámos tudo a preceito, com direito a decoração, vinho e bombons, para que viva dias de sedução, paixão intensa e romantismo! 

Inclui:
• Amenidade de boas-vindas, incluindo vinho rosé e uma caixa de bombons
• Decoração temática no apartamento
• Menu Valentine’s Day – Restaurante Pátio da Graça
• Taxas de serviço e IVA

Condições da Reserva:
• A acomodação é baseada na ocupação por 2 adultos.
• Pré-reserva até 2 dias antes da data do check-in.
• Pré-pagamento no ato da reserva.
• Marcação do Jantar sujeito a confirmação no ato da reserva.
• Válido apenas para novas reservas e não cumulativo com outras promoções ou pacotes.
• Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor e podem sofrer alterações sem aviso prévio.

Políticas de Cancelamento
• Reservas canceladas com menos de 2 dias antes da data de chegada estão sujeitas a multa no valor total da reserva.
 
Contactar: reservas@villagraca.pt ou +351 243 327 127
.
.
.
.
.
.
#villagraça #hostelsportugal #lovetotravel #travel #visitsantarem #adventureportugal #historyportugal #goticcity #smile #friends #instadaily #instalike #happytrips #portugallovers #leisureportugal #seetheworld #travelingram #traveladdict #santaremportugal #cantskipportugal #adventuretime #portugalcult #portugalculture #goingout #discoverportugal #RotasDePortugal  #valentinesday #bemyvalentine #diadosnamorados
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        [image: Rafael Duarte pratica neste espaço uma cozinha de autor plena de entrega, de técnica e de sabor.   Todos os pratos que experimentámos eram de nível muito elevado, na qualidade da matéria prima, na apresentação e na harmonia de texturas e sabores.   O Chef Rafael propõe também um menu omakase que iremos seguramente degustar numa próxima visita.   Excelente!  patiodagraca rafasgduarte]
    






	    
        
            

		                            
					
                        Rafael Duarte pratica neste espaço uma cozinha de autor plena de entrega, de técnica e de sabor. 

Todos os pratos que experimentámos eram de nível muito elevado, na qualidade da matéria prima, na apresentação e na harmonia de texturas e sabores. 

O Chef Rafael propõe também um menu omakase que iremos seguramente degustar numa próxima visita. 

Excelente!

patiodagraca rafasgduarte
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        [image: 🍷✨ Descubra a harmonia perfeita na Garrafeira da Graça! 🍇✨  Este é um convite especial para os amantes de experiências sensoriais únicas! 🍽👩🍳  👩🍳 **Prato Destaque: Gyozas de Cogumelos e Trufa** O Chef Rafael Duarte, do Pátio da Graça, apresenta um deleite culinário incomparável - Gyozas de Cogumelos e Trufa. Uma dança de sabores que complementa perfeitamente a complexidade do Ode Arinto. Uma fusão de texturas e aromas que elevam a experiência gastronómica a novas alturas. 🥟🍄✨  🍾 **Vinho em Destaque: Ode Arinto** Descubra a magia do vinho Ode Arinto, uma obra-prima enológica assinada por Maria Vicente. Uma fusão de sabores requintados, resultado de 50% do lote envelhecido em barricas 500L novas de carvalho francês por 5 meses. 🌿🍏🍐  **Notas de Prova:** Desfrute de uma sinfonia de sabores com notas de pêra, maçã verde e marmelo, envoltas em uma untuosidade que cativa os sentidos. Uma experiência que transcende o comum e eleva seu paladar a novos patamares. 🎶👌  Venha fazer parte desta jornada de harmonização na Garrafeira da Graça, onde a tradição se encontra com a inovação, e cada gole e cada mordida são uma celebração única de prazer. 🥂🍽✨ #HarmonizaçãoPerfeita #VinhoOdeArinto #GyozasDeCogumelos #PátioDaGraça #GarrafeiraDaGraça #chefrafaelduarte #patiodagraca #garrafeiradagraca #santarém #portugal #vinhoportuguês]
    






	    
        
            

		                            
					
                        🍷✨ Descubra a harmonia perfeita na Garrafeira da Graça! 🍇✨

Este é um convite especial para os amantes de experiências sensoriais únicas! 🍽👩🍳

👩🍳 **Prato Destaque: Gyozas de Cogumelos e Trufa**
O Chef Rafael Duarte, do Pátio da Graça, apresenta um deleite culinário incomparável - Gyozas de Cogumelos e Trufa. Uma dança de sabores que complementa perfeitamente a complexidade do Ode Arinto. Uma fusão de texturas e aromas que elevam a experiência gastronómica a novas alturas. 🥟🍄✨

🍾 **Vinho em Destaque: Ode Arinto**
Descubra a magia do vinho Ode Arinto, uma obra-prima enológica assinada por Maria Vicente. Uma fusão de sabores requintados, resultado de 50% do lote envelhecido em barricas 500L novas de carvalho francês por 5 meses. 🌿🍏🍐

**Notas de Prova:**
Desfrute de uma sinfonia de sabores com notas de pêra, maçã verde e marmelo, envoltas em uma untuosidade que cativa os sentidos. Uma experiência que transcende o comum e eleva seu paladar a novos patamares. 🎶👌

Venha fazer parte desta jornada de harmonização na Garrafeira da Graça, onde a tradição se encontra com a inovação, e cada gole e cada mordida são uma celebração única de prazer. 🥂🍽✨ #HarmonizaçãoPerfeita #VinhoOdeArinto #GyozasDeCogumelos #PátioDaGraça #GarrafeiraDaGraça #chefrafaelduarte #patiodagraca #garrafeiradagraca #santarém #portugal #vinhoportuguês
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        [image: O que mais gostamos nestes restaurantes e que nos leva a voltar e voltar.  Na tabernaobalcao a nossa preferência vai para o menu completo e é difícil destacar um dos pratos dada a elevada qualidade dos mesmos, começando na camarinha, os snacks, os fumados e curados (e as ovas), a fataça, a lampreia, a enguia, o lúcio perca, o rabo de toiro terminando no café das velhas ou no nem tudo é limão. Fundamental reservar e ir sem pressa, a viagem demora 3 a 4 horas.  Passando para Almeirim no cisco_cozinha_tradicional os indispensáveis pezinhos para começar seguindo para os arrozes bem caldosos de línguas de bacalhau, de garoupa, de polvo ou nas carnes o de bochechas e agrião ou a cabidela. O clássico rabo de boi com puré trufado. Sala e serviço excelentes. Reserva necessária e é a paragem na Tejo Wine Route 188.  Voltando a Santarém, vamos ao doispetiscos pelos panados da Maçussa, os carpaccios, o tártaro de salmão, as gambas do Dois (o molho….), o pica-pau (com foie) e os dois caramelos. Estes clássicos estão sempre na carta que muda com frequência. Das novidades o fish and chips e o arroz de perdiz. Não nos esquecemos dos menus das 4 cervejas, do Festival de Cinema, nem dos fígados de bacalhau.  Outro dos preferidos é o patiodagraça, de cozinha Nikkei inserido num alojamento local no centro da cidade. À carta escolhemos os tacos de vieira, o guacamole com plátano, o cheviche, o tataki de atum, os bao, o udon de lingueirão, voltamos aos tacos de vieira e para terminar a rabanada. O menu de 9 momentos é muito interessante. Cozinha muito profissional.  Também no centro de Santarém, num beco bem escondido o saporiditaliapt onde gostamos do fritelle di alghe, da focaccia del chef e do carpaccio de pesce spada nas entradas. Nos pratos ravioli ai funghi e trufa e Linguine all'aragosta. Tiramisú nas sobremesas. Cozinha genuína e verdadeira, fiel aos sabores e tradições napolinatos.   Finalmente o restaurantecentralsantarem, a sala (muito confortável), o prato de queijos, os carpaccios, o prato de polvo e o chiffon de nozes. Aberto à pouco mais de um ano, ainda em consolidação mas cada vez mais consistente e seguro.  Para usar, abusar e partilhar. Um grande 2024]
    






	    
        
            

		                            
					
                        O que mais gostamos nestes restaurantes e que nos leva a voltar e voltar.

Na tabernaobalcao a nossa preferência vai para o menu completo e é difícil destacar um dos pratos dada a elevada qualidade dos mesmos, começando na camarinha, os snacks, os fumados e curados (e as ovas), a fataça, a lampreia, a enguia, o lúcio perca, o rabo de toiro terminando no café das velhas ou no nem tudo é limão. Fundamental reservar e ir sem pressa, a viagem demora 3 a 4 horas.

Passando para Almeirim no cisco_cozinha_tradicional os indispensáveis pezinhos para começar seguindo para os arrozes bem caldosos de línguas de bacalhau, de garoupa, de polvo ou nas carnes o de bochechas e agrião ou a cabidela. O clássico rabo de boi com puré trufado. Sala e serviço excelentes. Reserva necessária e é a paragem na Tejo Wine Route 188.

Voltando a Santarém, vamos ao doispetiscos pelos panados da Maçussa, os carpaccios, o tártaro de salmão, as gambas do Dois (o molho….), o pica-pau (com foie) e os dois caramelos. Estes clássicos estão sempre na carta que muda com frequência. Das novidades o fish and chips e o arroz de perdiz. Não nos esquecemos dos menus das 4 cervejas, do Festival de Cinema, nem dos fígados de bacalhau.

Outro dos preferidos é o patiodagraça, de cozinha Nikkei inserido num alojamento local no centro da cidade. À carta escolhemos os tacos de vieira, o guacamole com plátano, o cheviche, o tataki de atum, os bao, o udon de lingueirão, voltamos aos tacos de vieira e para terminar a rabanada. O menu de 9 momentos é muito interessante. Cozinha muito profissional.

Também no centro de Santarém, num beco bem escondido o saporiditaliapt onde gostamos do fritelle di alghe, da focaccia del chef e do carpaccio de pesce spada nas entradas. Nos pratos ravioli ai funghi e trufa e Linguine all`aragosta. Tiramisú nas sobremesas. Cozinha genuína e verdadeira, fiel aos sabores e tradições napolinatos. 

Finalmente o restaurantecentralsantarem, a sala (muito confortável), o prato de queijos, os carpaccios, o prato de polvo e o chiffon de nozes. Aberto à pouco mais de um ano, ainda em consolidação mas cada vez mais consistente e seguro.

Para usar, abusar e partilhar. Um grande 2024
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        [image: 🍷✨ Descubra a harmonia perfeita entre o Vinho Hugo Mendes Branco, uma obra-prima das castas Arinto e Fernão Pires, e a nova criação do Chef Rafael Duarte do Pátio da Graça: Bao, Mentaiko e Miso - Ovas de Bacalhau com Chalaca, temperadas com vinagre de Arroz e Molho de Miso. Uma experiência sensorial que transcende os sentidos! 🍇🍽️  👉 **Detalhes do Vinho:**  - **Casta:** Arinto e Fernão Pires  - **Fermentação:** Espontânea, com as castas fermentando em conjunto  - **Temperatura de Fermentação:** Controlada a 17ºC para preservar os aromas naturais  - **Envelhecimento:** 30% do lote fermentou em carvalho francês usado  - **Estágio:** 10 meses em cuba e barrica antes do engarrafamento  - **Fermentação Maloláctica:** Parcial  Este vinho é verdadeiramente único, destacando-se pela fermentação espontânea e pelo envelhecimento cuidadoso, resultando numa combinação harmoniosa de sabores e aromas.  🍽️ **Prato Destaque: Bao, Mentaiko e Miso - Ovas de Bacalhau com Chalaca**  - Uma fusão de texturas e sabores que eleva a experiência gastronómica.  - A suavidade do Bao encontra a intensidade das Ovas de Bacalhau, equilibradas pelo toque umami do Miso.  - A chalaca e o vinagre de arroz adicionam um toque refrescante, criando uma sinfonia de sabores.  🔗 **Perfeito para momentos especiais!**  - Partilhe essa experiência única na com os vinhos da Garrafeira da Graça.  - Reserve a sua mesa no Pátio da Graça para vivenciar essa combinação irresistível.  📸 **Não se esqueça de nos marcar nas suas fotos!**  www.garrafeiradagraca.pt  Restaurante Pátio da Graça: www.patiodagraca.pt   - #GarrafeiraDaGraça #PátioDaGraça #HugoMendesBranco #VinhoEGastronomia #hugomendes   Descubra o prazer da harmonização perfeita, onde cada gole e cada dentada contam uma história de sabor e sofisticação! 🌟🥂]
    






	    
        
            

		                            
					
                        🍷✨ Descubra a harmonia perfeita entre o Vinho Hugo Mendes Branco, uma obra-prima das castas Arinto e Fernão Pires, e a nova criação do Chef Rafael Duarte do Pátio da Graça: Bao, Mentaiko e Miso - Ovas de Bacalhau com Chalaca, temperadas com vinagre de Arroz e Molho de Miso. Uma experiência sensorial que transcende os sentidos! 🍇🍽️

👉 **Detalhes do Vinho:**
 - **Casta:** Arinto e Fernão Pires
 - **Fermentação:** Espontânea, com as castas fermentando em conjunto
 - **Temperatura de Fermentação:** Controlada a 17ºC para preservar os aromas naturais
 - **Envelhecimento:** 30% do lote fermentou em carvalho francês usado
 - **Estágio:** 10 meses em cuba e barrica antes do engarrafamento
 - **Fermentação Maloláctica:** Parcial

Este vinho é verdadeiramente único, destacando-se pela fermentação espontânea e pelo envelhecimento cuidadoso, resultando numa combinação harmoniosa de sabores e aromas.

🍽️ **Prato Destaque: Bao, Mentaiko e Miso - Ovas de Bacalhau com Chalaca**
 - Uma fusão de texturas e sabores que eleva a experiência gastronómica.
 - A suavidade do Bao encontra a intensidade das Ovas de Bacalhau, equilibradas pelo toque umami do Miso.
 - A chalaca e o vinagre de arroz adicionam um toque refrescante, criando uma sinfonia de sabores.

🔗 **Perfeito para momentos especiais!**
 - Partilhe essa experiência única na com os vinhos da Garrafeira da Graça.
 - Reserve a sua mesa no Pátio da Graça para vivenciar essa combinação irresistível.

📸 **Não se esqueça de nos marcar nas suas fotos!**

www.garrafeiradagraca.pt

Restaurante Pátio da Graça: www.patiodagraca.pt

 - #GarrafeiraDaGraça #PátioDaGraça #HugoMendesBranco #VinhoEGastronomia #hugomendes 

Descubra o prazer da harmonização perfeita, onde cada gole e cada dentada contam uma história de sabor e sofisticação! 🌟🥂
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        [image: Queridos Amigos, Clientes e Fornecedores 🌟,  Nesta época especial, a Garrafeira da Graça deseja um Natal cheio de alegria, amor e momentos inesquecíveis! 🎄 Que esta quadra seja repleta de sabores únicos, risos contagiantes e partilhas memoráveis. 🍷  Agradecemos a confiança depositada em nós ao longo do ano e mal podemos esperar para continuar a proporcionar experiências enogastronómicas de excelência no próximo ano que se avizinha. 🙌  Que a sua mesa se encha de deliciosos vinhos e a sua taça transborde de felicidade! 🥂 Que cada brinde seja um elo de ligação entre amigos e família, e que cada garrafa aberta seja um convite para celebrar a vida. 🎉  A Garrafeira da Graça está aqui para tornar os seus momentos especiais ainda mais memoráveis. Que este Natal seja repleto de bons momentos, boa companhia e boas escolhas na sua garrafeira. 🍇  Desejamos um Feliz Natal e um Ano Novo cheio de sucessos, saúde e prosperidade! 🎊  Com os melhores cumprimentos, a equipa da Garrafeira da Graça.  #FelizNatal #BoasFestas #Amor #Alegria #MomentosEspeciais #Enogastronomia #VinhosDeliciosos #Brindes #CelebrarAVida #GarrafeiraDaGraça #ExperienciasUnicas #Gratidão #NovoAno #Sucessos #Saúde #Prosperidade #BonsMomentos #Família #Amigos #EscolhasAcertadas #Cheers #CelebreComAGarrafeiraDaGraça #patiodagraca #villagraca]
    






	    
        
            

		                            
					
                        Queridos Amigos, Clientes e Fornecedores 🌟,

Nesta época especial, a Garrafeira da Graça deseja um Natal cheio de alegria, amor e momentos inesquecíveis! 🎄 Que esta quadra seja repleta de sabores únicos, risos contagiantes e partilhas memoráveis. 🍷

Agradecemos a confiança depositada em nós ao longo do ano e mal podemos esperar para continuar a proporcionar experiências enogastronómicas de excelência no próximo ano que se avizinha. 🙌

Que a sua mesa se encha de deliciosos vinhos e a sua taça transborde de felicidade! 🥂 Que cada brinde seja um elo de ligação entre amigos e família, e que cada garrafa aberta seja um convite para celebrar a vida. 🎉

A Garrafeira da Graça está aqui para tornar os seus momentos especiais ainda mais memoráveis. Que este Natal seja repleto de bons momentos, boa companhia e boas escolhas na sua garrafeira. 🍇

Desejamos um Feliz Natal e um Ano Novo cheio de sucessos, saúde e prosperidade! 🎊

Com os melhores cumprimentos, a equipa da Garrafeira da Graça.

#FelizNatal #BoasFestas #Amor #Alegria #MomentosEspeciais #Enogastronomia #VinhosDeliciosos #Brindes #CelebrarAVida #GarrafeiraDaGraça #ExperienciasUnicas #Gratidão #NovoAno #Sucessos #Saúde #Prosperidade #BonsMomentos #Família #Amigos #EscolhasAcertadas #Cheers #CelebreComAGarrafeiraDaGraça #patiodagraca #villagraca
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        [image: É com imenso orgulho e felicidade estampada nos rostos que informamos os nossos clientes e amigos que fomos selecionados pelo “Boa Cama, Boa Mesa” para estarmos presentes nas páginas do emblemático Guia, na Edição de 2024.  Uma notícia merecida que aplaude projeto, espaço, equipa, mas também quem nos visita e que faz do Pátio lugar de eleição. A porta está sempre aberta para vos receber. Os de sempre e os que experienciam a nossa cozinha pela primeira vez.   O caminho é para se ir fazendo caminhando.  @boacamaboamesa   #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #mesamarcada #boacamaboamesa #jornalexpresso]
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        [image: Hoje exibimos o Nasu Dengaku , uma belíssima Beringela Biológica Grelhada, com Miso de Plátano, Rocoto e Sésamo que exalta paladares.   #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #mesamarcada #boacamaboamesa #nasudengaku]
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        [image: Desfila na cozinha o impressionante Wagyu pelas mãos firmes de Ribeiro, um dos nossos extraordinários colaboradores do Pátio!   #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #mesamarcada #boacamaboamesa #timeout #wagyu]
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        [image: Apresentamos-lhe os extraordinários Gins Japoneses. Abram alas ao 135º East Hyogo e ao Roku Gin. São de lá, mas tem muitos adeptos nos convívios do Pátio. Fica a dica!   #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #mesamarcada #boacamaboamesa #timeout #gin #rokugin #135east]
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        [image: As mãos de um Chef são mãos de artista que moldam os ingredientes certos e esculpem sabedoria. Estas são as do Chef Rafael Duarte criando meticulosamente os incontornáveis Tacos.   #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #mesamarcada #boacamaboamesa #timeout]
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        [image: E segue metódico o mise-em-place das incontornáveis Gyosas. Precisão, organização e coração na cozinha do Chef Rafael Duarte.  #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #mesamarcada #boacamaboamesa #timeout]
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        [image: Se comer é um acto de amor, levar o Pai ao Pátio é uma demonstração clara dessa admiração. Prometemos uma mesa repleta de afecto em formato nikkei love!   #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #mesamarcada #boacamaboamesa #timeout #diadopai]
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        [image: Ir ao Pátio e não pedir um Bao de Caranguejo é coisa de principiante. Um dos icónicos mais apreciados à nossa mesa.   #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #baodecaranguejo #bao #mesamarcada #boacamaboamesa #timeout]
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        [image: Cozinha Nikkei tem sempre Ramen! Agora, teremos sempre Ramen aos almoços. Até esgotar!   #pátiodagraça #restaurantessantarem #cozinhanikkei #comidadefusao #iggersportugal #foodandfun #santarem #visitsantarem #foodoftheword #foodofinstagram #instagramfood #chefrafaelduarte #santaremfood #santaremfoodies #mesamarcada #boacamaboamesa #timeout #ramen]
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Rua 1º de Dezembro, 7

2000-096 Santarém

Portugal

 

T: +351 967 901 270

E: geral@patiodagraca.pt

 

12:00 pm – 12:00 am

Aberto todos os dias da semana.
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